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“Sostegno per la costituzione e la gestione dei gru;llpi operativi del PE.L
in materia di produttivita e sostenibilita dell'Agricoltura™.

Riferimenti

Acronimo
Smart Feed4Food © GO SYRACIBUM

Focus Area

3A Mi?liorare la competitivita dei produttori primari integrandoli nella filiera
agroalimentare attraverso i regimi di gualita, la creazione di un valore
ag?iunto per i prodotti agricoli, la promozione dei prodotti nei mercati locali,
le filiere corte, le associazioni e organizzazioni di produttori e le
organizzazioni interprofessionali;

Informazioni
Capofila Periodo
Consorzio di Ricerca Filiera Carni 34 mesi
e Agroalimentare Redi
egione
Partner Sicilia
n° 11 ..
Localizzazione
Comparto ITG13 - Messina ® ITG19 - Siracusa

Filiera Zootecnica

Partner:

Consorzio di Ricerca Filiera Carni e Agroalimentare
La Mongolfiera Organizzazione Produttori Ortofrutta
0.PA.C. — Organizzazione Produttori Antonino Campisi
Calleri Salvatore — Azienda Produzione Foraggi
_[,Z_aligiore Salvatore — Allevamento Bovini da Carne
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UNIONE EUROPEA
FONDO EUROPEO AGRICOLO

PER LO SVILUPPO RURALE:
I’Europa investe nelle zone rurali

IMPIEGO E GESTIONE DEGLI SCARTI
ORTOFRUTTICOLI PER NUOVE RAZIONI
ALIMENTARI PER LA FILIERA
ZOOTECNICA E LA PRODUZIONE

DI CARNI DI QUALITA CERTIFICATE

(o] ETg (M Filiera Zootecnica
m La filiera ortofrutticola e la filiera delle produzioni animali da

carne per produrre innovazione di processo e di prodotto ma
anche organizzativa. Partecipano al progetto le organizzazioni di produttori dell’area di
Siracusa con prodotti ortofrutticoli che diventano scarti in quanto non conformi per la
GDO insieme ai foraggi sempre dell'area di Siracusa. Foraggi e Ortofrutta analizzati dai
laboratori del CoRFilCarni che ne verifica le caratteristiche nutrizionali per la
produzione di miscele per un prodotto unico quali le ballette. Il progetto coinvolge la
produzione di specifici mangimi e la filiera del bovino da carne con valutazioni delle
caratteristiche nutrizionali e con studio dei processi di frollatura delle carni.

e Lariduzione degli scarti ortofrutticoli con impiego nel settore
zootecnico.

e Lutilizzo quale base delle razioni giornaliere per bovini da carne.

e La messa a punto di applicativi tecnici per la concentrazione e la gestione di alimenti
con produzione di ballette di alimenti quale ortofrutta e con valutazione della shelf
life a vantaggio del tessuto economico locale e dell'ambiente.

e Le performance in vitam, la produzione e la qualita delle carni

REGIONE SICILIANA
ASSESSORATO REGIONALE
DELL’AGRICOLTURA, DELLO SVILUPPO RURALE
E DELLA PESCA MEDITERRANEA

MINISTERO DELLE POLITICHE
AGRICOLE ALIMENTARI
E FORESTALI

Realizzare nuove materie prime per l'alimentazione zootecnica,

quali “ballette di ortofrutta” costituite da differenti mix tra ortofrutta
e foraggi prodotti in Sicilia con innovazione organizzativa tra imprese del settore
ortofrutticolo e aziende zootecniche in collaborazione con la mangimistica insieme al
trasferimento tecnologico. Le ballette di ortofrutta vengono prodotte con utilizzo di carri
miscelatori per alimentazione unifeed e confezionamento in film plastico.
La selezione di differenti tipi genetici da carne, mette in evidenza differenti risposte in
termini di assunzione e di performance dei vitelli.

Descrizione La produzione di ortofrutta da scarto viene

riconcentrata, campionata ed analizzata in laboratorio, per
una valutazione all'uso per il settore animale in termini di sicurezza alimentare e di
valore nutrizionale. L'ortofrutta diventa quindi alimento per animali da reddito e
componente base della razione alimentare insieme ai foraggi ed ai mangimi. Ortofrutta
e foraggi in abbinamento per un processo di omogeneita di prodotto e di apporto di
componenti nutrizionali definito da integrazioni in maniera variabile dipendendo dalla
disponibilita dell ortofrutta.

La razione alimentare si completa con linee di mangimi appositamente formulati in
funzione del valore nutrizionale delle ballette che vengono valutate a mezzo analisi di
laboratorio anche in funzione di un monitoraggio della loro shelf life. Le valutazioni
aziendali in questa fase hanno messo in evidenza un interesse crescente da parte del
sistema allevatoriale ed una facilita d'uso del prodotto che, giornalmente, viene
somministrato quale razione alimentare ai vitelli da carne.
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